Towsy noy plats sont «<faity maisons s sont elaboris sur place o portr de produits bruty

Le Gowrmet 37,00 €

(une entrée au choix + un plat au choix + utmftge ou un desse8ervi tous les jourshors jours fériés)
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La Tomate du Maraicher et Fromage Frais de MonsieuMoulin 12,00 €
Bavarols de Fromage Frais et Tomates en Dewyw Textures, Huile awx Herbes Fraicihes
(fresh cheese and tomato bavarois in two textwibgiith fresh herbs ) -5-7-12

Les Léegumes du Moment 12,00 €
Guacomole de Pols Maralchers et Légumes dw Moment Cuits et Crus a la Vinaigrette de Noisette et Herbes Folles

(guacamole of vegetable peas and assorted of vegstaiih haselnuts french dressing and fresh herb8)8-9-10-12

L'oeuf de Plein Air de Monsieur Debray 12,00 €
« Recefte Médiivale » Les CEwfs Frify ef Servis en Civet dloignony selon une Recette Frangaise dw XIV eme Siecle

(frie eggs and onion civet medieval french regipel-12
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Le Poisson du Gourmet selon I'Arrivage 23,00 €
En Filet Grillé sur Peaw, Chlorophylle dHerbes, et son Ecrasé de Pomme de Terre duw Pensier

(fillet of fish grilled on skin, herb chlorophylind its mashed potatoes from le pensier farm) 7114

L'Araignée de Veau de |'Aveyron 23,00 €
Poilée Saunce Juy Magrumes et Epices Dowces, Déclinaison de Corottes

(spider veal sauce citrus juice and sweet spi@gty of carrots ) 5-74L

La Caille Royale Francaise Recette Médiévale > 23,00 €

Entidre, Forcie de Fromage Frais et Moélle, Lardée ef Rétie, Champignons Sautés aux Epices Selon Taillevent XV sidcle
(quail stuffed with fresh cheese and marrow, baooested and assorted of mushroom with spicé3)
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I'Ardoise de Fromages de notre Région ou Desserh@isi dans la Carte  Fromage et Dessert dans le menu Supplément6¢e0 €

(cheese or desert chosen from the desert )nenu

Formuwle dw Gowrmandin 30,00 €

(entrée + plat) ou ( plat + dessert signalé par) choisis dans le gourmegervie a déjeuner le arcredi et vendredhors jours fériés




Tows noy platy sont «<faits maisons Uy sont eaborés sur place o partir de produity bruty
Le Gastronome 54,00 €

(une entrée au choix + un plat au choix + urmfrige ou un dessert)
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Le Foie Gras de Canard Origine France 22,00 €
Cuit en Terrine ef Servi Accompagni de son Cihhntney Pomme Passion Gingembre ef ses Pains Grillés
(home made foie gras potted with chutney of beetstakcurran and ginger)-1-7-11-12-

Le Saumon Gravlax 22,00 €
Cuit aw Sel et Marind aw Gin, Mowsse de Raifort, Huile dUHerbesy et Micro—Powsses
(salt baked gravlax, horseradish mousse, hertndihgicro sprouts ) -4-5-7-8-9-11
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Le Poisson du Gastronome selon |'Arrivage 32,00 €
En Pant Doré aw Bewrre, sur Cossoulet de Coco de Paimpol et Andowille dw Perche ef son Juy Corsé aw Piment UEspelette

(pavé of fishcooked with butter , coco de paimpol with gravydlared with espelette pimento -1-3-4-7-12-

Le Beeuf Francais « Langue de Chat » 32,00 €
Cwit o lo Plancha, Sawnce anw Vin <« Manseng Nour »Polenta Grillée et Gurolles

(piece of beef cooked a la plancha, black mansegimg sauce, potatoes from pensier and girolles)7-12
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I'Ardoise de Fromages de notre Région ou Desserh@isi dans la Carte  Fromage et Dessert dans le menu Supplément6¢e0 €

(cheese or desert chosen from the desert )nenu

Tous ces plats peuvent étre facturés a la carte selon les prix en marge
Votre repos sero accompognié de notre Poin Maison

Nouws sommes tribuwtairves des aléos de Lo saison,
SU uwn produdit venait oo manguer merci de ne posy nows en fenir rigueiir.



Tows noy ploty sont < faity maison » Uy sont elaborés sur place o portir de produits bruty

L' Apiteins 66,00 €
Menw en st services

Apicius, Cuisinier Officiel de L'empereur Tibere,
il a professé l'art de la bonne cheére.

FHIHHIEHHHHIHAKK

Ce menw est serve powr Uengemble desy convies de votre table
FHHAHHHHHAHHAKK
Nows anvons concocte powr vous ce menw déqustation
SR VU e Uk SRArVCRs
powr vous en foire vour de towtey les savenrs:
FHHAHHHHHAHHAKK
Ce menw dégustotion pewt contenin ley allergénes citis dany la corte,
Merei de nows priveninr de vos allergles.



Lo Coste des Desserts

Les desserts sont & commander au début du repascid&@avance
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I'Ardoise de Fromages du Dunois®
Fromages de Vacihe de chez Monsiewr Mouwlin, Fromages de Chévre de cihhez Madame Pousse
(plate of cheese of mr moulin and mrs pousse) 197-8

Le Soufflé Glacé a la Chartreuse Verte*
(iced soufflé flavoured with Green Chartreusé)7-12-

Mirabelles Rétis sur Biscuit Moelleux Amande, Cremd_egere au Thé Earl Grey, Tuiles Spéculoos

(apricots roasted on almond biscuit, with eaglyghe cream and speculoos crunshke3-7-8-

Tartelette Sablé a la Fleur de Sel, Marquise au Cluolat et sa Créme Glacée a la Lavande
(fleur de sel shortbread tartlet, chocolate mousklavender ice cream ) 1-3-7-8-

Succes Amande, Fruit de Saison, Creme Légere a lage

(success almond, seasonal fruit, light rose cream) 1-3-7-

I'Assortiment de Sorbets du Moment Faits Maison *
(home made sorbet assortiment)-7

Le Dessert Médiéval « Croltes Dorées et Creme deelses » et Boutes Hors
(french toast safran and cherry creanf)-3-7-12

I'Assiette Gourmande de nos Dessert$7,00 € de supplément avec le menu)
(three deserts in assortimerit)3-7-8-12

le Moka Gourmand *
(coffee with assorted of dessert) 1-3-7-8-12

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

,08 €

10,00 €



Le Pett Gastronome

(ce menu est servi aux enfants de nuenk2 ans )

16,00 €

Pour que tu puisses toi aussi participer a la féte | a toi de choisir

La Tomate et Fromage Frais

Salade aw Fromage Frais et Tomoate
(fresh goat cheese tartar with small vegetable§-)7-10-12-

Oeuf de Monsieur Debray
Frit sur Puriée de Légumes Racine et Jusy Al Agrumes
(egg fried on root vegetable puree and citrus juic@

R

Le Petit Filet de Poisson
Doré aw Bewrre et Ligumes dw Moment
(fillet fish chef sauce ) 1-4-7-8-9-11-

La Petite Piece du Boucher
Cwite o la Plancha ef la Sance dw Chef
(meat of butcher cook on plancha with chef sate&)-9- 12-
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Le Chocolat
En Gateaw ef sa Crime Glacée o la Vanille
(chocolate cake with vanilla ice cream ) 1-3-7-8-

Le Dessert Glacé
Les Sorbets anx Fruity Rouges et ses Meringues
(red fruit sorbet)  -8-
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6,00 €

6,00 €

10,60

10,00 €

500

5,00 €

SU tw manges bien une surprise tottend o la fin duw repas: Bow appétit..



Chhery Clients, nows avony d ceenr de vous faire portager notre cusine,

s towtfefos vouy aniez guelgues restrictiony dans votre alimentfation,
nous vous seriony reconnaissants de nows en foire part aw déibut de votre repas
voure miewy, o votre réservation, afin dladopter notre cunisine.

Liste des 14 allergenes a déclaration obligatoire
pouvant se trouver dans les plats qui vous sont proposés,

vous retrouverez le ou les numéros correspondants
a chaque allergene précisé par plat.

1- Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre...),
2- Crustacés et produits a base de crustacés,
3- (Eufs et produits a base d’ceufs,
4- Poissons et produits a base de poissons,
5- Arachides et produits a base d'arachides,
6- Soja et produits a base de soja,
7- Lait et produits a base de lait (y compris le lactose),
8- Fruits a coque, (amandes, noisettes, noix, noix de cajou,
noix de pécan, noix du Brésil, pistaches...),
9- Céleri et produits a base de céleri,
10- Moutarde et produits a base de moutarde,
11- Graines de sésame et produits a base de graines de sésame,
12- Anhydride sulfureux et sulfites,
13- Lupin et produits a base de lupin.
14- Mollusques et produits a base de mollusques.

L'accneild ef la erisine sont notre métier,



