Towsy noy plats sont «<faity maisons Us sont elaboris sur place o portur de produits bruty

Le Gowrmet 34,00 €

(une entrée au choix + un plat au choix + ummfrge ou un dessert)
XERERERE MUl en Bowejre 0300 306 3%

Le Cochon de la Téte aux Pieds

Les Pieds, les Jowes et Les Oreilles Désossés en Daviole et Grille, o la Vinaigrette d!Oranges et Coriondie Frois
(feet, cheek and ears boiled and roasted withgeifrench dressing and fresh coriander) 5-0-921

Chevreuil de Chasse

Lo Terrine de Chevrewil anx Frnits Secs Compoté de Pomme et Oignons o lar Saunge

(venison terrine with dried fruits apple and oncampote with sage) 1-3-7-8-10-12

La Courge et 'Amande
« Recetfte Médiévale » Potage de Cowrge aw Lait M Amande selon une Recette Frangaise dw XIV éme Siecle

(pumpkin soup with almond mijk -7-8
0 366 6 X IWVWW Fratcihewmy 5365 %¢

Le Poisson du Gourmet selon I'Arrivage

En Fulet Grillé sunr Peaw aw Bewrre de Cresson sunr Ecrasé de Pomme de Terre du Pensier
(fillet of fish cooked on skin with watercress sawnchoppel potatoes and chives) -1-3-4-7--

Le Veau Francais

Movrceawn Choist R, Saunce aw Vin de Banyuly, Légumes de Saison en Dewy texfures

(peace of veal roasted with banyuls red wine sandeassorted of vegetableS)5-7-9-b-

La Caille « Recette Médiérvale >

11,00 €

11,00 €

11,00 €

19,00 €

19,00 €

19,00 €

Entiire, Farcie de Fromage Frais et Motlle, Lardée et Rétie, Purée de Lentilles aw Safran Parmesan Selon Taillevent XV sidcle

(quail stuffed with fresh cheese and marrow, bacmasted and assorted of mushroom with spices)1-3-7-
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I'Ardoise de Fromages de notre Région ou Desserh@isi dans la Carte  Fromageet Dessert dans le menu Supplément6¢@0 €

(cheese or desert chosen from the desert )nenu

Formuwle dw Gowrmaondin 25,50 €

(entrée + plat) ou ( plat + dessert signalé par) servie a déjeuner du arcredi au vendredhors jours fériés




Tows noy platy sont <«foity maisons Uy sont daboris sur place & partir de produits bruts

Le Gostronome 48,00 €

(une entrée au choix + un plat au choix + urmfrge ou un dessert)

1, 1, 1, 1 . 1, 1/ 1, 1,
xR Mise en Bowee 333

Le Foie Gras de Canard Origine France 20,00 €
Cwit en Terrine ef Servi Accompagni de son Chuwiney Beterone Cassis Gingembre et ses Paing Grilis
(home made foie gras potted with chutney of beétstackcurran and ginger)-1-7-11-12-

Noix de Saint Jacques Francaises 20,00 €
Juste Snackies sur Poureauww Confit; Bewrre dHulhres aw Basilic

(scallops pan fried on leek cooked in butter wititer sauce flavoured with basily1-3-4-7-9-12-14
B Inferméde Frolehewy 35063

Le Poisson du Gastronome selon I'Arrivage 28,00 €
En Fllet RéHL anw Bewrre dlAgrumes, Purée de Légumes Racines et Corottes Confites

(filet of fish roasted in butter with root vegégétalpasé and oranges sauge -1-3-4-7-

Le Boeuf Francais 28,00 €

La Langue de Chot o la Planciha Saunce Powrade Cocao aonx Epices, Cihhampignony et Polenta Grilé
(peace of rump steack pan fried with sweet pepgeresand mushroom and grilled polgnta3-5-7-8-10-12
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I'Ardoise de Fromages de notre Région ou Desserh@isi dans la Carte  Fromageet Dessert dans le menu Supplément6¢@0 €

(cheese or desert chosen from the desert jnenu

Tous ces plats peuvent étre facturés a la carte selon les prix en marge

Votre repas sero accompagnié de notre Poin Maison

Nouws sommes tribuwtaives des aléos de Lo saison,
SU wn produdit venailt o manguer mercl de ne pas nous en tenir riguenr.



Tows noy ploty sont < faity maison » Uy sont elaborés sur place o portir de produits bruty

L' Apiteins 58,00 €

Menu a 58,00 euros, mise en bouche, entrée, poigsale, fromage et dessert.

Apicius, Cuisinier Officiel de L'empereur Tibere,
il a professé l'art de la bonne chere.

FHHHHKIRAKKHHAK

Ce menw est servi powr Uensemble des convives de votre table
FHHHHHHH KK KK
Nows anony concocte powr vous ce menw dégustation
SRVl en eAng Services
powr vous en foire vour de toutey les saaeunrs.
FHHHHHHHHH KKK
Ce menw dégustotion pewt conteninr les allergénes cités dany Lo corte,
Mered de nows préivenir de voy allergies.



Lo Coste des Desserts

Les desserts sont & commander au début du repascid&@avance
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I'Ardoise de Fromages du Dunois®

Fromages de Vache de chez Monsiewr Mouwlin, Fromages de Cihévre de chez Madame Pousse
(plate of cheese of mr moulin and mrs pousse) 197-8

Pomme Roétie sur Sablé Amande Facon Tatin
(apple pie)l-3-7-

Dacquoise au Chocolat Noir, Creme Glacée a la Valdlde Madagascar et sa Tuile Cristalline Café

(hazelnuts and almond biscuit, with black chocotateiss and vanilla ice creatr3-7-8-

Gratin de Fruits de la Passion et son Coulis de Fits Rouges™

(passion fruit in gratin with redfruits coulis)3t7-

Mille-feuilles & ma Facon, Creme Légeére Praliné Chmolat Blanc, Creme Glacée au Thé Earl Grey

( mille feuilleswhite chocolate praline light cream, earl Gray tea ice cream) 1-3-7-8-

I'Assortiment de Sorbets du Moment Faits Maison *
(home made sorbet assortiment)-7

Le Cépe de Nougat Glacé et son Coulis & la Créme @afé™*
(Iced Nougat Cep and its Coffee Cream CQuli3-7

Le Dessert Médiéval « Croltes Dorées et Creme delses » et Boutes Hors
(french toast safran and cherry crdam 1-3-7-12

I'Assiette Gourmande de nos Dessert$6,00 € de supplément avec le menu)
(three deserts in assortimerit)3-7-8-12

le Moka Gourmand *
(coffee with assorted of dessert) 1-3-7-8-12

9,00

9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

3,00 €

9,00€



Le Pett Gostronome 14,50 €

(ce menu est servi aux enfants de nuenk2 ans )

Pour que tu puisses toi aussi participer a la féte | a toi de choisir
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L'Oeuf de Monsieur Debray 5,00€
Cwit Poehi o la Crime ef Purée de Léigumes
(boiled egg on mashed of vegetables with creatpi7-

Pate du Chef 560
Le Pate Joune selon Rodolphe et ses Toasts

(fois gras pate and toast) 1-

305 6 6 30 306 06 30 3¢ 3 306 306 X6 6 3 306 306 ¢ Kk X X

Le Petit Filet de Poisson 8,80
Doré aw Bewrre et Legumes duw Moment

(fillet fish chef sauce ) 1-4-7-8-9-11-yvfu

La Petite Piece du Boucher 8,00 €

Cuite o Ll Plancha ef Lo Sance duw Cinef
(meat of butcher cook on plancha with chef sate&)-9- 12-
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Le Chocolat 4€0
En Gateaw ef sa Crime Glacée o la Vanille
(chocolate cake with vanilla ice cream ) 1-3-7-8-

Le Dessert Glacé 4,00 €
Vacherun Muwnte Vanille ow Frnity Rouges
(Vacherin ) -3-7-8-
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SU tw manges bien une surprise tottend o la fin duw repas: Bow appétit..



Chhery Clients, nows avony d ceenr de vous faire portager notre cusine,

s towtfefos vouy aniez guelgues restrictiony dans votre alimentfation,
nous vous seriony reconnaissants de nows en foire part aw déibut de votre repas
voure miewy, o votre réservation, afin dladopter notre cunisine.

Liste des 14 allergenes a déclaration obligatoire
pouvant se trouver dans les plats qui vous sont proposés,

vous retrouverez le ou les numéros correspondants
a chaque allergene précisé par plat.

1- Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre...),
2- Crustacés et produits a base de crustacés,
3- (Eufs et produits a base d’ceufs,
4- Poissons et produits a base de poissons,
5- Arachides et produits a base d'arachides,
6- Soja et produits a base de soja,
7- Lait et produits a base de lait (y compris le lactose),
8- Fruits a coque, (amandes, noisettes, noix, noix de cajou,
noix de pécan, noix du Brésil, pistaches...),
9- Céleri et produits a base de céleri,
10- Moutarde et produits a base de moutarde,
11- Graines de sésame et produits a base de graines de sésame,
12- Anhydride sulfureux et sulfites,
13- Lupin et produits a base de lupin.
14- Mollusques et produits a base de mollusques.

L'accneild ef la erisine sont notre métier,



