Menu Cypriane

· Mises en bouche, 1 entrée froide, 1 plat, 1 dessert 39 euros 
(Assiette de fromages + 6 euros)
Accord Mets et vins : 2 verres (entrée + plat) :15 euros, 3 verres :20 euros 

Servi à chaque service


Mises en bouche du moment

[bookmark: _Hlk194208413]
Entrées (12 euros) :

Saumon fumé, crème de raifort, condiment betterave
(Croze-Hermitage « Les Meysonniers » 2021 Blanc 12cl)
ou
Œuf parfait, crémeux de champignons, pickles d’Enoki
( Couteaux du Vendomois « Vieilles Vignes » Blanc 2022 12 cl)

Plats (21 euros) :

Souris d’ agneau confite et laquée au miel et pistache , mousseline de patate douce
(St Emilion « Barbe blanche » 2018 12 cl)
ou
[bookmark: _Hlk194209097]Cabillaud, mogette de Vendée, shiitake, pequillos et moules de bouchot au curcuma
(Pouilly Fumé « Les Chailloux » 2023 12cl)


Desserts (12 euros) :

Parfait glacé aux agrumes, vinaigrette au cumin
ou
Tarte au kiwi meringué
ou
Dessert du moment
(Coteaux du Vendomois « Pente des Coutis » 2018 Moelleux 12cl)





Prix net, Service compris
Tous nos plats sont élaborés sur place, à partir de produits bruts avec amour et respect des produits

Menu Cassandre

· Mises en bouche, 1 entrée, 1 plat, 1 dessert 53 euros
(Assiette de fromages + 6 euros)
Accord Mets et vins : 2 verres (entrée + plat) : 17 euros, 3 verres :22 euros

Servi à chaque service


Mises en bouche du moment

Entrées (16 euros) :

Pâté croûte de porc et ris de veau, pistaches et trompettes de la mort, pickles de légumes 
(Coteaux du Vendômois « Vieilles vignes » rouge 2022 12cl)
ou
Carpaccio de bar, gel pomme acidulé, condiment herbacé,
pomme verte et graines de kasha
(Riesling grand cru « Pfinsberg » 2019 12cl)

Plats (33euros) :

Ris de veau en croûte de noisette, artichauts, condiment Figues tomate noire pimenté 
(Pessac Leognan « Château Rochemorin » 2019 12cl)
ou
Filet de Turbot, salicorne, purée de céleri rave rôti au beurre noisette et sauce champagne au cresson
(Pinot Gris « Ho » 2019 12cl)

Desserts (12 euros) :

Parfait glacé aux agrumes, vinaigrette au cumin
ou
Tarte au kiwi meringué
ou
Dessert du moment
(Coteaux du Vendomois « Pente des Coutis » 2018 Moelleux 12cl)


Prix net, Service compris
Tous nos plats sont élaborés sur place, à partir de produits bruts avec amour et respect des produits
