
            Tʝuɡ noɡ ɿlatɡ sʝnɢ «fʋitɡ mʋisʝɚ» ɵlɡ sʝnɢ ϔlɪbʝȾéɡ ʣʦɠ ɿlaȪɏ Ό pɈԯʖɠ ȫɏ ʠroʏʦitɡ ʍʢutɡ    

                       Lɏ  Gʝʦʢȷeɢ                                           37,ʬ0 €
(une  entrée  au choix + un plat au choix + un  fromage ou un  dessert) 

Servi tous les jours hors jours fériés et jours de fêtes  

                                                                            ☼☼☼☼  Miȿɏ ʑɚ Bʝuɭȱɏ  ☼☼☼☼          
Butternut et Courge de Nice                                                                                                                                                                    12,00 €
VɰlʝuɀΔ ȫɏ BɤԽʑʢʜuɢ, CʝʦrȰɏ ȫɏ NiȪɏ ʋɤ CʕʖɞԧȵΔ FʦȷΔ, NʝiȿɏԽeɡ Gʢɵɸȵ̕eɡ, Lʋrɍ Pʋysʋɚ eɢ Éɭlaɢ ȫɏ Châtʋiʔȸeɡ
(butternut cream soup, Nice squash with smoked chipotle, grilled hazelnuts, country-style bacon and a burst of chestnuts)    -7-8-10-

Les  Œufs de Plein Air de Monsieur Debray  « ReȪɏԽɏ MéʏȲ͕vɪȵɏ »                                                                                                   12,00 €
Œufɡ Fʢitɡ ʑɚ CʖɃeɢ ɍ'Oiʔnʝnɡ Sɰlʝɚ ʦȸɏ ReȪɏԽɏ Frʋnçʋiȿɏ ʏɤ ǁIV ͚ȷɏ SȲèɭȵɏ
(fried eggs in onion stew according to a 14th century french recipe)  1-3-12-

☼☼☼☼  Inɀʑʢȷèȫɏ Frʋîɭȱʑʦɠ  ☼☼☼☼                               

Le Poisson du Gourmet selon l'Arrivage                                                                                                                                               23,00 €
Eɚ Fɵȵeɢ DʝȾΔ Ό lɈ PlʋnɭhɈ, PʦȾ̕ɏ ȫɏ Pʝʛȷɏ ȫɏ TʑʢȾɏ Ό ɗ’Hʦɵȵɏ ɍ’OʙʖɃɏ eɢ BʑʦʢȾɏ ȫɏ CȾeȿsʝɚ , Tʦɵȵɏ ʋɤ Fʑnʝʦɵɗ
(grilled fillet a la plancha, on mashed potatoes flavoured with olive oil and watercress buterred sauce) 1-3-7-      

La Caille Royale Française   « ReȪɏԽɏ MéʏȲ͕vɪȵɏ »                                                                                23,00 €
EnʤȲ͚Ⱦɏ, FʋrʎȲɏ ȫɏ FrʝmaȰɏ Frʋiɡ eɢ Mȹϗɸȵɏ, Lʋrȫ̕ɏ eɢ RôʤȲɏ, Chʋʛʠiʔnʝnɡ Sʋuɀéɡ ʋʦɧ ÉʠiȪeɡ  Sɰlʝɚ TʋɵɸȵʑɃʑnɢ XV͚ȷɏ ʣȲèɭȵɏ
(quail stuffed with fresh cheese and marrow, bacon  roasted and assorted of mushroom with spices)  7-                                                                                                                                                    

 ☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼

l'Ardoise de Fromages de notre Région ou  Dessert Choisi dans la Carte    Fromage  et  Dessert  dans  le  menu  supplément  de  6,50 €   
(cheese or desert chosen from the desert menu)    

Tous ces plats peuvent être facturés à la carte selon les prix en marge

Nʝuɡ sʝʛȷeɡ ʤʢɵʍutʋʖȾeɡ ȫeɡ ɪȵéaɡ ȫɏ lɈ sʋisʝɚ ,
Sɔ ʦɚ ʠroʏʦiɢ Ƀʑnʋiɢ Ό mʋnʡɂʑɠ ȷʑrʎɔ ȫɏ ȸɏ paɡ nʝuɡ ʑɚ ɀʑʜʖɠ ʢiʔɂʑʦɠ.

Pour toute table de 8 couverts ou plus, il vous est demandé de nous contacter pour établir le menu à lÕavance.



 

  Tʝuɡ noɡ ɿlatɡ sʝnɢ «fʋitɡ mʋisʝɚ» ɵlɡ sʝnɢ ϔlɪbʝȾéɡ ʣʦɠ ɿlaȪɏ Ό pɈԯʖɠ ȫɏ ʠroʏʦitɡ ʍʢutɡ    

                    Lɏ  Gasʤrʝnʝȷɏ                               54,ʬ0 €
(une  entrée  au choix + un plat au choix + un  fromage ou un  dessert)  

☼☼☼☼  Miȿɏ ʑɚ Bʝuɭȱɏ  ☼☼☼☼

Le Foie Gras de Canard IGP Sud-Ouest de Ferm'Adour                                                                                                                    22,00 €
Cʦiɢ ʑɚ Tʑrʢʖȸɏ, Fʋiɢ Mʋisʝɚ eɢ Sʑʢʧɔ AȪcʝʛpaʔȸΔ ȫɏ sʝɚ Cʕuʤȸʑɨ Pʝʛȷɏ Pasʣiʝɚ  GʖnȰʑɺʍȾɏ eɢ ȿeɡ Pʋʖnɡ Gʢɵɸȵéɡ
(home made foie gras potted with chutney of apples and passion fruit flavoured with ginger)   -1-7-11-12-

Noix de Saint Jacques, Céleri et Badiane                                                                                                                                             22,00 €  

Qɂɰlʡɂeɡ Bɰɸȵeɡ Nʝʖɧ Jusɀɏ Snaɭȴ̕eɡ, Mʝuʽɰʙʖȸɏ ȫɏ Cϔȵʑʢɔ , Éʛʅlʣiʝɚ ȫɏ Baʏiʋȸɏ
(scallop  pan fried on celeriac purée  with celeri root emulsified cream flavoured with star anised)   -1-2-3-4-7-9-12-

☼☼☼☼  Inɀʑʢȷèȫɏ Frʋîɭȱʑʦɠ  ☼☼☼☼  

Le Poisson du Gastronome selon l'Arrivage                                                                                                                                         32,00 €
Eɚ Fɵȵeɢ DʝȾΔ ʋɤ BʑʦʢȾɏ, Pʋnʋiɡ eɢ Tʝʠʖnʋɺbʝʦɠ sʋuȪɏ ʋɤ BʑʦʢȾɏ ɍ’Aʔʢʦȷeɡ, Tʦɵȵeɡ ʋɤ Cʦʛʖɚ
( golden butter fillet, parsnips and jerusalem artichokes with citrus butter sauce, cumin tuiles ) 1-4-7-12-    

Le Bœuf Charolais Français                                                                                                                                                                  32,00 €
MʝrȪeʋɤ Chʝiʣɔ ȫɏ Bʞuɑ  Cʦiɢ Ό lɈ PlʋnɭhɈ, SʋuȪɏ ʋɤ Vʖɚ ȫɏ Bʋʜʪʅlɡ, Chʋʛʠiʔnʝnɡ ȫɏ Sʋisʝɚ , PɼȵʑntɈ Gʢɵɸȵ̕ɏ                  
(peace of beef cooked on plancha with banyuls wine sauce,  polenta and mushroom) 5-7-9-12-         

☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼

l'Ardoise de Fromages de notre Région ou  Dessert Choisi dans la Carte    Fromage  et  Dessert  dans  le  menu  supplément  de  6,50 €   
(cheese or desert chosen from the desert menu)    

Tous ces plats peuvent être facturés à la carte selon les prix en marge
Nʝuɡ sʝʛȷeɡ ʤʢɵʍutʋʖȾeɡ ȫeɡ ɪȵéaɡ ȫɏ lɈ sʋisʝɚ ,

Sɔ ʦɚ ʠroʏʦiɢ Ƀʑnʋiɢ Ό mʋnʡɂʑɠ ȷʑrʎɔ ȫɏ ȸɏ paɡ nʝuɡ ʑɚ ɀʑʜʖɠ ʢiʔɂʑʦɠ.

Pour toute table de 8 couverts ou plus, il vous est demandé de nous contacter pour établir le menu à lÕavance.



                                Tʝuɡ noɡ ɿlatɡ sʝnɢ « fʋitɡ mʋisʝɚ » ɵlɡ sʝnɢ ϔlɪbʝȾéɡ ʣʦɠ ɿlaȪɏ Ό pɈԯʖɠ ȫɏ ʠroʏʦitɡ ʍʢutɡ                    
                   

                    L’Aʠiʎʖuɡ          ʲ6,ʬ0 €
Mʑʜɤ ʑɚ ʣʖɧ ȿʑʢʧiȪeɡ

Apicius, Cuisinier Officiel de L'empereur Tibère, 
 il a professé l'art de la bonne chère.

************ 

Cɏ ȷʑʜɤ esɢ ȿʑʢʧɔ pʝʦɠ ɗ’ʑnȿʑɺɬȵɏ ȫeɡ cʝʜʧʖɃeɡ ȫɏ ɥԪȾɏ tɪɬȵɏ
************ 

Nʝuɡ ʋvʝnɡ cʝncocɀΔ pʝʦɠ vʝuɡ Ȫɏ ȷʑʜɤ ȫéʔustaʤiʝɚ 
ȿʑʢʧɔ ʑɚ ʣʖɧ ȿʑʢʧiȪeɡ

CʝʛpoȿΔ ȫɏ noɡ ȷʑɵɸȵʑʦȾeɡ ʣȼéʎiɪʙiɀéɡ ʏɤ mʝȷʑnɢ, 
pʝʦɠ vʝuɡ ʑɚ fʋʖȾɏ vʝʖɠ ȫɏ tʝuɀeɡ ȵeɡ sʋɃʑʦrɡ.

************ 
Cɏ ȷʑʜɤ ȫéʔustaʤiʝɚ ȼʑuɢ cʝnɀʑʜʖɠ ȵeɡ ɪɸȵʑrȰ͚ȸeɡ ʎiɀéɡ dʋnɡ lɈ cɈԮɏ,  

Mʑrʎɔ ȫɏ nʝuɡ ʠȾ͕Ƀʑʜʖɠ ȫɏ voɡ ɪɸȵʑrʔȲeɡ.

Pour toute table de 8 couverts ou plus, il vous est demandé de nous contacter pour établir le menu à lÕavance.



                                                         LɈ CɈԮɏ ȫeɡ Deʽɏԫɡ                  
Les desserts sont à commander au début du repas, merci d'avance  .  

     ☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼

l'Ardoise de Fromages du Dunois                                                                                                                                                         10,00 € 
FrʝmaȰeɡ ȫɏ Vaɭȱɏ ȫɏ ɭȱɏɩ MʝnʣȲʑʦɠ Mʝʅʙʖɚ eɢ ȫeɡ Eʜʧʖrʝnɡ                          
(plate of cheese of mr Moulin) 1-7-8-9-

Le Soufflé Glacé à la Chartreuse Verte                                                                                                                                  10,00 €
(iced soufflé flavoured with Green Chartreuse)    1-3-7-12-

Pomme Rôtie sur Sablé Amande Façon Tatin                                                                                                                                      10,00 €
(apple pie) 1-3-7-8

Dacquoise au Chocolat Giandujà, Crème glacée à la Vanille de Madagascar et Tuile Cristalline Café                                        10,00 €
(hazelnuts and almond biscuit, with chocolate mouss and vanilla  ice cream 1-3-7-8-

l'Assortiment de Sorbets du Moment Faits Maison                                                                                                                            10,00 € 
(home made sorbet assortiment)    

Le Dessert Médiéval  « Croûtes Dorées et Crème de Cerises » et Boutes Hors                                                                                10,00 € 
( french toast safran  and cherry cream)     1-3-7-12

l'Assiette Gourmande de nos Desserts   (7,00 € de supplément avec le menu)                                                                                                    15,00 €
(three deserts in assortiment)  1-3-7-8-12   
 

   



                 Lɏ Peʤiɢ Gasʤrʝnʝȷɏ     16,ʬ0 €  
           (ce menu est servi aux enfants de moins de 12 ans )               

Pour que tu puisses toi aussi participer à la fête ! à toi de choisir
☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼

l’œuf de Monsieur Debray                                                                                                                                                                   6,00 € 
Fʢiɢ ʣʦɠ Mʝuʽɰʙʖȸɏ ȫɏ Léʔʦȷeɡ eɢ CȾ͚ȷɏ ȫɏ CɵbʝʅȵɏԽɏ
(egg fried in chives cream )    -1-7-10-

Pâte du Chef                                                                                                                                                                                           6,00 € 
Lɏ PâɀΔ Jʋʦȸɏ ȿɰlʝɚ Rodɼʙɿȱɏ eɢ ȿeɡ Toastɡ   
 (fois gras pate and toast) 1-   

☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼ 

Le Petit Filet de Poisson                                                                                                                                                                       10,00 € 
DʝȾΔ ʋɤ BʑʦʢȾɏ eɢ ȵéʔʦȷeɡ ʏɤ Mʝȷʑnɢ                                                                                                                                                     
(fillet fish chef sauce  ) 1-4-7-8-9-11-

La Petite Pièce de Viande du Chef                                                                                                                                                       10,00 €
Cʦiɀɏ Ό lɈ Pȹϖȵɏ eɢ lɈ SʋuȪɏ ʏɤ Cȱeɑ                                                                                                                                                                               
(meat of chef cook on  plancha with chef sauce) -5-7-9- 12- 

☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼

Le Chocolat                                                                                                                                                                                            5,00 €     
Eɚ Gâɀeʋɤ eɢ sɈ CȾ͚ȷɏ GlaȪ̕ɏ Ό lɈ Vʋʜɵɸȵɏ                                                          
(chocolate cake with vanilla ice cream ) 1-3-7-8-   

Le Dessert Glacé                                                                                                                                                                                    5,00 €     
Leɡ Sʝʁȩetɡ ʋʦɧ Fʢʦitɡ RʝuȰeɡ eɢ ȿeɡ Mʑʢʖnʔɂeɡ                                                                                                                                                 
(red fruit sorbet ) -8-

☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼

     Sɔ ʤɤ mʋnȰeɡ ʍȲʑɚ ʦȸɏ ʣʦʢʠʢiȿɏ ɢ ’ɈԽʑnɍ Ό lɈ Ռɚ ʏɤ Ⱦʑpaɡ.            Bʝɚ ʋʠȼéʤiɢ…



Cȱʑrɡ CʙȲʑntɡ, nʝuɡ ʋvʝnɡ Ό cʞʦɠ ȫɏ vʝuɡ fʋʖȾɏ pɈԫaȰʑɠ ɚԪȾɏ ʎʦiʣʖȸɏ,
ʣɔ tʝuɀefʝiɡ vʝuɡ ʋʧȲɏɩ ʡɂɰlʡɂeɡ Ⱦesʤʢicʤiʝnɡ dʋnɡ ɥԪȾɏ ɪʙʖȷʑntaʤiʝɚ ,

nʝuɡ vʝuɡ ȿʑʢiʝnɡ Ⱦecʝʜnʋiȿsʋntɡ ȫɏ nʝuɡ ʑɚ fʋʖȾɏ pɈԭ ʋɤ ȫϔʍuɢ ȫɏ ɥԪȾɏ Ⱦʑpaɡ 
vʝʖȾɏ ʛȲʑʦɧ, Ό ɥԪȾɏ Ⱦéȿʑʢvaʤiʝɚ , ɈՌɚ ɍ'adʋpɀʑɠ ɚԪȾɏ ʎʦiʣʖȸɏ.

Liste des 14 allergènes à déclaration obligatoire
pouvant se trouver dans les plats qui vous sont proposés,

vous retrouverez le ou les numéros correspondants
 à chaque allergène précisé par plat. 

1- Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre…),
2- Crustacés et produits à base de crustacés,

3- Œufs et produits à base d’œufs,
4- Poissons et produits à base de poissons,
5- Arachides et produits à base d'arachides,

6- Soja et produits à base de soja,
7- Lait et produits à base de lait (y compris le lactose),

8- Fruits à coque, (amandes, noisettes, noix, noix de cajou, 
   noix de  pécan, noix du Brésil, pistaches…),

9- Céleri et produits à base de céleri,
10- Moutarde et produits à base de moutarde,

11- Graines de sésame et produits à base de graines de sésame,
12- Anhydride sulfureux et sulfites,

13- Lupin et produits à base de lupin.
14- Mollusques et produits à base de mollusques.

L'acʎɂʑɵɗ eɢ lɈ ʎʦiʣʖȸɏ sʝnɢ ɚԪȾɏ ȷéʤȲʑɠ,
ȫʑmʋnȫɏɩ nʝuɡ cʝnȿʑɵɗ pʝʦɠ ʠrɛfiɀʑɠ ɿȵʑʖȸʑȷʑnɢ ȫɏ Ȫɏ mʝȷʑnɢ.


