Tows nos plats sont «<faits maison» s sont laborés swr place & partir de produits brudts
Le Gowrmet 37,00 €

(une entrée au choix + un plat au choix +un fromage ou un dessert)
Servi tous les jours hors jours fériés et jours de fétes
WX Mise en Bowche 063635 %
Butternut et Courge de Nice 12,00 €
Velouté de Butternuwt, Cowrge de Nice an Chipotle Fumé, Noisettes Grillées, Lard Paysan et Eclat de Chitaignes

(butternut cream soup, Nice squash with smoked chipotle, grilled hazelnuts, country-style bacon and a burst of chestnuts) -7-8-10-

Les (Eufs de Plein Air de Monsieur Debray « Recette Médiévale > 12,00 €
Ewfs Frits em Cinet d'Oignons Selon une Recefte Frangaise du XIV éme Siicle

(fried eggs in onion stew according to a 14th century french recipe) 1-3-12-
Rexe et [nterméde Fratoheur 333

Le Poisson du Gourmet selon I'Arrivage 23,00 €
En Filet Dové i la Plancha, Purée de Pomume de Terre o CHwile d’Olinve et Bewrre de Cresson , Tuidle an Fenowil

(grilled fillet a la plancha, on mashed potatoes flavoured with olive oil and watercress buterred sauce) 1-3-7-

La Caille Royale Francaise « Recette Médiévale » 23,00 €
Entiére, Farcie de Fromage Frais et Moélle, Lavdée et Rétie, Champignons Sautés awx Epices Selon Taillevent XV*™* siicle

(quail stuffed with fresh cheese and marrow, bacon roasted and assorted of mushroom with spices) 7-

306 306 395 96 9% 9% %6 %6 6 6 e e e e X

I'Ardoise de Fromages de notre Région ou Dessert Choisi dans la Carte  Fromage et Dessert dans le menu supplément de 6,50 €

(cheese or desert chosen from the desert menu)

Tous ces plats peuvent étre facturés a la carte selon les prix en marge

Nows somvmes tribuwtaires des aléos de la saison
St un produut venait a manguer mercl de ne pas nows en tenir riguewr.

Pour toute table de 8 couverts ou plus, il vous est demandé de nous contacter pour établir le menu a I'avance.



Tows nos plats sont «<faits maison» s sont elaborés swr place . partir de produits bruts
Le Goastronome 54,00 €

(une entrée au choix + un plat au choix + un fromage ou un dessert)
XN Mse en Bowcie 430634 ot
Le Foie Gras de Canard IGP Sud-Ouest de Ferm'Adour 22,00 €
Cuit en Terrine, Falt Matson et Servi Accompogni de son Chuwtney Pomume Poassion Gngembre et ses Pains Gridlés

(home made foie gras potted with chutney of apples and passion fruit flavoured with ginger) -1-7-11-12-

Noix de Saint Jacques, Céleri et Badiane 22,00 €
Quelgues Belles Noix Juste Snackéies, Mowsseline de Céleri, Emulsion de Badiane
(scallop pan fried on celeriac purée with celeri root emulsified cream flavoured with star anised) -1-2-3-4-7-9-12-
Rexexe e [ntermeéde Fratcheor ¢33 %
Le Poisson du Gastronome selon 1I'Arrivage 32,00 €

En Filet Dové an Bewrre, Panais et Topinambour saunce an Bewrre d'Agrumes, Tuides an Cumin

( golden butter fillet, parsnips and jerusalem artichokes with citrus butter sauce, cumin tuiles ) 1-4-7-12-

Le Beeuf Charolais Francais 32,00 €
Morecean Cholsi de Beewf Cuit a la Plancha, Sance an Vin de Banyuls, Champignons de Saison , Polenta Grillée
(peace of beef cooked on plancha with banyuls wine sauce, polenta and mushroom) 5-7-9-12-
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I'Ardoise de Fromages de notre Région ou Dessert Choisi dans la Carte  Fromage et Dessert dans le menu supplément de 6,50 €

(cheese or desert chosen from the desert menu)
Tous ces plats peuvent étre facturés a la carte selon les prix en marge
Nows sommes tribuwtaires des aléas de la saison
St un produdt weneit a manguer merci de ne pos nows en tenir riguewr.

Pour toute table de 8 couverts ou plus, il vous est demandé de nous contacter pour établir le menu a I'avance.



Tows nos plats sont « faits maison » s sont élaborés swr place & partir de produits brudts

L'Apicins 06,00 €
Menw en six services

Apicius, Cuisinier Officiel de L'empereur Tibére,
il a professé I'art de la bonne chére.

FHHHHHHAKHHARAKK

Ce menw est servi pour Uensemble des convines de votre table

FHHHHAHHAHHAHHKHH

Nows avons concocte pour vous ce menu dégustotion

SerVi en s serviees
Composé de nos meillewres spécialitis du moment,
powr vous en falre vour de foutes les saveurs.
FHHHHAHHAHHAHHHH
Ce menu dégustotion pent contenin les allergenes citis dans la carte,
Mercl de nows prevenir de vos allergies.

Pour toute table de 8 couverts ou plus, il vous est demandé de nous contacter pour établir le menu a I'avance.



La Carte des Desserts

Les desserts sont a commander au debut du repas, merci d'avance.

ORI

I'Ardoise de Fromages du Dunois 10,00 €

Fromages de Vache de chez Monsiewr Moulin et des Environs
(plate of cheese of mr Moulin) 1-7-8-9-

Le Soufflé Glacé a la Chartreuse Verte 10,00 €

(iced soufflé flavoured with Green Chartreuse) 1-3-7-12-

Pomme Rotie sur Sablé Amande Facon Tatin 10,00 €

(apple pie) 1-3-7-8

Dacquoise au Chocolat Gianduja, Créme glacée a la Vanille de Madagascar et Tuile Cristalline Café 10,00 €

(hazelnuts and almond biscuit, with chocolate mouss and vanilla ice cream 1-3-7-8-

I'Assortiment de Sorbets du Moment Faits Maison 10,00 €

(home made sorbet assortiment)

Le Dessert Médiéval « Croiites Dorées et Créme de Cerises » et Boutes Hors 10,00 €
( french toast safran and cherry cream) 1-3-7-12

I'Assiette Gourmande de nos Desserts (7,00 € de supplément avec le menu) 15,00 €
(three deserts in assortiment) 1-3-7-8-12



(ce menu est servi aux enfants de moins de 12 ans )

Le Petut Gastronome

16,00 €

Pour que tu puisses toi aussi participer a la féte | a toi de choisir

I’ceuf de Monsieur Debray
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Frit sur Mowsseline de Légumes et Creme de Ciboulette

(egg fried in chives cream ) -1-7-10-

Pate du Chef
Le Pate Jaumne selon Rodolphe et ses Toosts

(fois gras pate and toast) 1-

Le Petit Filet de Poisson
Dové an Bewrre et ligumes du Moment
(fillet fish chef sauce ) 1-4-7-8-9-11-

La Petite Piece de Viande du Chef
Cuite & la Poéle et la Saunce du Chef
(meat of chef cook on plancha with chef sauce) -5-7-9- 12-

Le Chocolat
En Gateow et sa Creme Glacée o la Vanille

(chocolate cake with vanilla ice cream ) 1-3-7-8-

Le Dessert Glacé
Les Sovrbets aux Fruits Rouges et ses Merungues
(red fruit sorbet ) -8-

St tu manges bien une surprise tattend a la fin du repas.
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Bow appltit...

6,00 €

6,00 €

10,00 €

10,00 €

5,00 €

5,00 €



Chers Clients, nows avons a coewnr de vous faire partager notre cuisine,
W foutefous vous aviez guelgues restrictions dans votre alumentotion ,
NoUs vOUs Serions reconnaissonts de nous en faire part an début de votre repas
voure mieuwy, a votre réservetion , afin d'adapter notre cuisine.

Liste des 14 allergenes a déclaration obligatoire

pouvant se trouver dans les plats qui vous sont proposeés,
vous retrouverez le ou les numéros correspondants
a chaque allergene précisé par plat.

1- Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre...),
2- Crustacés et produits a base de crustacés,
3- (Eufs et produits a base d’ceufs,
4- Poissons et produits a base de poissons,
5- Arachides et produits a base d'arachides,
6- Soja et produits a base de soja,
7- Lait et produits a base de lait (y compris le lactose),
8- Fruits a coque, (amandes, noisettes, noix, noix de cajou,
noix de pécan, noix du Brésil, pistaches...),
9- Céleri et produits a base de céleri,
10- Moutarde et produits a base de moutarde,
11- Graines de sésame et produits a base de graines de sésame,
12- Anhydride sulfureux et sulfites,
13- Lupin et produits a base de lupin.
14- Mollusques et produits a base de mollusques.

L'accueid et la cusine sont notre méfier,
demandez nows conseid pour profiter pleinement de ce moment.



