
            T u  no  lat  s n  «f it  m is » l  s n  l b é   la   p   ro it  ut     

                       L   G e                                            37, 0 €
(une  entrée  au choix + un plat au choix + un  fromage ou un  dessert) 

Servi tous les jours hors jours fériés et jours de fêtes  

                                                                            ☼☼☼☼  Mi   B u   ☼☼☼☼          
Piquillos et Morue                                                                                                                                                                                    12,00 € 

Pi lo  F r i   l  Br nda   M , Ju  C r   P n  'E                                                                                          
(little sweet pepper stuffed with brandade and  espellette pimento sauce )    -4-7-10-12

Les  Œufs de Plein Air de Monsieur Debray  « Re  Mé v  »                                                                                                   12,00 €
Œuf  F it   C e  'Oi n n  S l   Re  Fr nç i   IV  S è
(fried eggs in onion stew according to a 14th century french recipe)  1-3-12-

☼☼☼☼  In è  Fr î   ☼☼☼☼                               

Le Poisson du Gourmet selon l'Arrivage                                                                                                                                               23,00 €
E  F e  G   l  Pl n h , W   é e , É l i  Pr nç , T   F n
(grilled fillet a la plancha, on assorted of vegetables pan fried and provençal emulsified aauce ) 1-3-4-7-            

La Caille Royale Française   « Re  Mé v  »                                                                                23,00 €
En , F r   Fr ma  Fr i  e  M , L r  e  Rô , Ch i n n  S u é   É i e   S l  T n  XV  è
(quail stuffed with fresh cheese and marrow, bacon  roasted and assorted of mushroom with spices)  -9-                                                                                                                                                    

 ☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼

l'Ardoise de Fromages de notre Région ou  Dessert Choisi dans la Carte    Fromage  et  Dessert  dans  le  menu  supplément  de  6,50 €   
(cheese or desert chosen from the desert menu)    

Tous ces plats peuvent être facturés à la carte selon les prix en marge

N u  s e  ut e  e  éa   l  s is ,
S   ro i  n i   m n  r    pa  n u    i .

Pour toute table de 8 couverts ou plus, il vous est demandé de nous contacter pour établir le menu à lÕavance.



 

  T u  no  lat  s n  «f it  m is » l  s n  l b é   la   p   ro it  ut     

                    L   Gas r n                                54, 0 €
(une  entrée  au choix + un plat au choix + un  fromage ou un  dessert)  

☼☼☼☼  Mi   B u   ☼☼☼☼

Le Foie Gras de Canard IGP Sud-Ouest de Ferm'Adour                                                                                                                    22,00 €
C i   T r , F i  M is  e  S  A c pa   s  C u  P  Pas i   G n  e  e  P n  G é
(home made foie gras potted with chutney of apples and passion fruit flavoured with ginger)   -1-7-11-12-

Noix de Saint Jacques, Céleri et Badiane                                                                                                                                             22,00 €  

Q l e  B e  N  Jus  Sna e , M u   C , É l i   Ba i
(scallop  pan fried on celeriac purée  with celeri root emulsified cream flavoured with star anised)   -1-2-3-4-7-9-12-

☼☼☼☼  In è  Fr î   ☼☼☼☼  

Le Poisson du Gastronome selon l'Arrivage                                                                                                                                         32,00 €
E  F e  D   B , P n i  e  T n b  s u   B  ’A e , T e   C
( golden butter fillet, parsnips and jerusalem artichokes with citrus butter sauce, cumin tuiles ) 1-4-7-12-    

Le Bœuf Charolais Français                                                                                                                                                                  32,00 €
L  T edo  C i   l  Pl n h , S u   V   B l , Ch i n n   S is , P nt  G  e  Lé e   M n
(peace of veal rosted with banyuls wine sauce,  vegetables and mushroom) 5-7-9-12-         

☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼

l'Ardoise de Fromages de notre Région ou  Dessert Choisi dans la Carte    Fromage  et  Dessert  dans  le  menu  supplément  de  6,50 €   
(cheese or desert chosen from the desert menu)    

Tous ces plats peuvent être facturés à la carte selon les prix en marge
N u  s e  ut e  e  éa   l  s is ,

S   ro i  n i   m n  r    pa  n u    i .

Pour toute table de 8 couverts ou plus, il vous est demandé de nous contacter pour établir le menu à lÕavance.



                                T u  no  lat  s n  « f it  m is  » l  s n  l b é   la   p   ro it  ut                     
                   

                    L’A i u           6, 0 €
M    i e

Apicius, Cuisinier Officiel de L'empereur Tibère, 
 il a professé l'art de la bonne chère.

************ 

C   es   p  ’ n  e  c e    t
************ 

N u  v n  c ncoc  p  v u    é usta i  
   i e

C po   no  e  é i i é   m n , 
p  v u   f  v   t u e  e  s r .

************ 
C   é usta i  u  c n  e  r e  i é  d n  l  c ,  

M r   n u    vo  r e .

Pour toute table de 8 couverts ou plus, il vous est demandé de nous contacter pour établir le menu à lÕavance.



                                                         L  C  e  De                   
Les desserts sont à commander au début du repas, merci d'avance  .  

     ☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼

l'Ardoise de Fromages du Dunois                                                                                                                                                         10,00 € 
Fr ma e   Va    M n  M  e  e  E r n                           
(plate of cheese of mr Moulin) 1-7-8-9-

Le Soufflé Glacé à la Chartreuse Verte                                                                                                                                  10,00 €
(iced soufflé flavoured with Green Chartreuse)    3-7-12-

Aumônière Croustillante de Figue à la Liqueur de Framboise et son Coulis de Fruits Rouges                                                      10,00 €
(crispy fig aumonière with raspberry liqueur and red fruits coulis) 1-3-7-

Variation Chocolat Noir, Pistaches, Noisettes, et sa Crème Glacée au Thé Earl Grey                                                                     10,00 € 
(Variation Dark Chocolate Pistachios Hazelnuts and Earl Gray Tea Ice Cream) 1-3-7-8-

l'Assortiment de Sorbets du Moment Faits Maison                                                                                                                            10,00 € 
(home made sorbet assortiment)    

Le Dessert Médiéval  « Croûtes Dorées et Crème de Cerises » et Boutes Hors                                                                                10,00 € 
( french toast safran  and cherry cream)     1-3-7-12

l'Assiette Gourmande de nos Desserts   (7,00 € de supplément avec le menu)                                                                                                    15,00 €
(three deserts in assortiment)  1-3-7-8-12   
 

   



                 L  Pe i  Gas r n      16, 0 €  
           (ce menu est servi aux enfants de moins de 12 ans )               

Pour que tu puisses toi aussi participer à la fête ! à toi de choisir
☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼

l'Assiette du Jardinier                                                                                                                                                                            6,00 € 
Lé e  C u  e  C it   l  V n i   N  
(raw and cooked vegetables with walnut vinaigrette )    -1-10-

Pâte du Chef                                                                                                                                                                                           6,00 € 
L  Pâ  J  l  Rod  e  e  Toast    
 (fois gras pate and toast) 1-   

☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼ 

Le Petit Filet de Poisson                                                                                                                                                                       10,00 € 
D   B  e  é e   M n                                                                                                                                                      
(fillet fish chef sauce  ) 1-4-7-8-9-11-

La Petite Pièce de Viande du Chef                                                                                                                                                       10,00 €
C i   l  P  e  l  S u   C e                                                                                                                                                                                
(meat of chef cook on  plancha with chef sauce) -5-7-9- 12- 

☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼

Le Chocolat                                                                                                                                                                                            5,00 €     
E  Gâ e  e  s  C  Gla   l  V                                                           
(chocolate cake with vanilla ice cream ) 1-3-7-8-   

Le Dessert Glacé                                                                                                                                                                                    5,00 €     
Le  S et   F it  R u e  e  e  M n e                                                                                                                                                  
(red fruit sorbet ) -8-

☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼☼

     S   m n e    i  ’ n   l    pa .            B  é i …



C r  C nt , n u  v n   c   v u  f  p a   i ,
 t u ef i  v u   l e  es ic i n  d n   nta i ,

n u  v u  i n  ec n i s nt   n u   f  p   u    pa  
v  ,   é va i ,  'ad p   i .

Liste des 14 allergènes à déclaration obligatoire
pouvant se trouver dans les plats qui vous sont proposés,

vous retrouverez le ou les numéros correspondants
 à chaque allergène précisé par plat. 

1- Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre…),
2- Crustacés et produits à base de crustacés,

3- Œufs et produits à base d’œufs,
4- Poissons et produits à base de poissons,
5- Arachides et produits à base d'arachides,

6- Soja et produits à base de soja,
7- Lait et produits à base de lait (y compris le lactose),

8- Fruits à coque, (amandes, noisettes, noix, noix de cajou, 
   noix de  pécan, noix du Brésil, pistaches…),

9- Céleri et produits à base de céleri,
10- Moutarde et produits à base de moutarde,

11- Graines de sésame et produits à base de graines de sésame,
12- Anhydride sulfureux et sulfites,

13- Lupin et produits à base de lupin.
14- Mollusques et produits à base de mollusques.

L'ac  e  l  i  s n   é ,
m n  n u  c n  p  r fi  n    m n .


